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EINKAUFSZETTEL
Verfeinerung:

@ drei Bananen © Kokosraspeln
©® SchokoladensoRe © Erdbeeren, Heidelbeeren, Himbeeren
©® Zuckerstreusel © Niisse (Walniisse, Cashewniisse, S
©® Cocktailkirsche Haselniisse)
© Schlagsahne & Schokolinsen

@ Mandelsplitter

ZUBEREITUNG .
1. Die Bananen schalen und in verschieden groBe Stiicke teilen.

2. Dann mit eine HolzspieR aufspieBen und die Spitze in Schokoladensauce tauchen.

3. Solange die Schokolade noch fliissig ist, mit Zuckerstreuseln bestreuen und trocknen lassen.

4. Am Schluss einen Klecks Schlagsahne auf die Spitze geben und mit einer Cocktailkirsche

IR

garnieren.

www.kika.de
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